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Foie gras mi-cuit, brunoise d’asperges blanches, vertes
et petits pois maraichers

ou
Tartelette de chévre chaud, panaché de mesclun
aux graines de sésame grillées
ou
Verrine de rillette de saumon fumé a la Clé Toise
et légumes de saison

Lbots

Poisson du marché (selon arrivage), sauce Noilly Prat
et pesto échalotes persil, garnitures
ou

Pavé de boeuf charolais (« Origine France »),
jus Rossini et garnitures

ou
Souris d’agneau confite au miel et soja,
jus d’ail rose et garnitures

[

(possibilite d’avoir les deux en supplément 5€)
Fromage blanc fermier du Brionnais ou fromages affinés

Dessert a choisir selon fabrication du jour
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Mesclun printanier et samosa de légumes fagon tian

ou
Terrine de canard maison,
son bouquet de salade au balsamique réduit

Tranche de charolais,

beurre de cuisson et garnitures.
(« Origine France »)

ou
Emincé d’un lapin de Bourgogne fagon Occitanie,

garnitures.

Vionages oo ] fosseil

(possibilite d’avoir les deux en supplément 5€)

Fromage blanc fermier du Brionnais ou fromages affinés

Dessert a choisir selon fabrication du jour

Afin de satisfaire notre clientéle, nous proposons une cuisine a base de produits frais, transformés sur place. Sachez que nos frites sont coupées a partir de pommes de terres « Rattes ».

La Clé Toise vous propose une cuisine faite de produits frais. Cette derniére évoluera donc suivant les saisons et les approvisionnements pour que les goits ne soient jamais les mémes.
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