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Foie gras mi-cuit, espuma de foie de volaille
au Muscat et chataignes confites en verrine

ou
Butternut facon créme brilée,
Saint-Jacques Bretonnes et crevettes roties,
réduction de crustacés

Pressé d’un paleron et d’un jarret de boeuf charolais confits,

pistaches et abricots secs

Llots

Gratin de poisson du marché,
supion, moules de bouchot et garnitures
ou
Pavé de boeuf charolais (« Origine France »),
sauce au Pinot de Bourgogne et garnitures
ou
Epaule de veau de 15h00,
son jus au miel de mon frére et garnitures

Vionagessu (] Josseit

(possibilite d’avoir les deux en supplément 5€)

Fromage blanc fermier du Brionnais ou fromages affinés

Dessert a choisir selon fabrication du jour
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Oeufs en cocotte aux pleurotes de Briand poelées

ou
Terrine de canard maison,
son bouquet de salade au balsamique réduit

Tranche de charolais,
beurre de cuisson et garnitures.

(« Origine France »)

ou
Emincé de volaille aux épices de Noél

et garnitures.

Fionages ou (] fosseil

(possibilite d’avoir les deux en supplément 5€)

Fromage blanc fermier du Brionnais ou fromages affinés

Dessert a choisir selon fabrication du jour

Afin de satisfaire notre clientéle, nous proposons une cuisine a base de produits frais, transformés sur place. Sachez que nos frites sont coupées a partir de pommes de terres « Rattes ».

La Clé Toise vous propose une cuisine faite de produits frais. Cette derniére évoluera donc suivant les saisons et les approvisionnements pour que les goits ne soient jamais les mémes.
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